vom Osterreichischen Rind

mit hausgemachten Krauterspatzle
ACLMO

16.90

gegrillte Hihnerbruststreifen,
Basmatireis, Edlamame Bohnen, gekochtes Ei,

Avocado Dip, Teriyaki Sauce, Erdnlisse & Sesam
A CODEFNR

19,30

mit Kokosmilch, Basmatireis

& frittierten Glasnudeln, Sesam
LM N

11,90

Kabeljau Filet in Nacho-Panko-Panade,
Steakhouse Pommes, Limettenmayo,
rote Zwiebelringe, Koriander

& Yuzu-Ponzu-Sauce
ANCDFEGMN

1290

Uneer Serdzapersondl informiert 2 gemme Cber Hlergena Jusin
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INNVIERTLER BIERMARZ 2026

1® s

S
ph radition

SL\MSU\ 6 7 MIRL 2026

EINLASS: AD 18 00 VB, BEGINN: 18:30 UHR

LEASCHT OB'N

3 Gange Ment: Innviertler Vorspeisen,
Innviertler Bierbratl in da Rein, Dessertvariationen
» Passende Bierbegleitung zum Essen .
» Verkostung der Biervielfalt aus dem Hause Rieder Bier -
feinste Innviertler Braukunst
» Verkostung ausgewahlter Spezialititen der Bierregion Innviertel
musikalische Umrahmung

DANN UNT'N IM BARBEREICH:

» DJab21:30 Uhr
» Whiskey Verkostung durch ,Pernod Ricard Austria“

LT\
»
Karten nur im VVK EUR 75,~/Person inkl. Speisen, Biere, Whiskeyverkastung, Musik und DJ. ») AU
Eintrittskarte giiltig fiir eine Person. Veranstaltung im Rahmen des Biermérz 2026. Lo

Karten nur im Vorverkauf erhéltlich - KEINE Abendkasse
€ 75,-/Person inkl. Speisen, Biere, Jameson-Verkostung, Musik & DJ

alle Veranstaltungen -
Biermérz 2026

Unzer Serszapersond inkormiert S gemme Cher Blergana Jusin




