Montag, 19.10.26
Cremige SuBkartoffelsuppe

Saftige BBQ-Ribs
mit wirzig-rauchiger Barbecue-Glasur,
dazu Wedges und Cocktailsauce

Dienstag. 20.10.26

Herzhaftes Fiakergulasch vom Schwein
serviert mit Serviettenknodeln,
Gurkerlfacher und Spiegelei

*k%

Schoko-Maroni-Mousse

Mittwoch, 21.10.26

Karotten-Ingwer-Cremesuppe

*k%

Asiatisch geschmorter Schweinebauch

dazu duftender Basmatireis und buntes Gemiise

Donnersiag, 22.10.26

Gebackene Champignons
mit Petersilienkartoffeln & Sauce Tartare

*k%

Hausgemachter Zucchinikuchen

Freitag. 23.10.26G
Tomatencremesuppe
mit Grana Padano
Naturschnitzel von der Hiihnerbrust
mit cremiger Parmesan-Polenta
und Letscho

MENUPRENS: 2 6hinee) € 14,30 (Beilagenanderung € 1,50)

VON 11 BIS 1 URR

UNSERE BIEREMPFEHLUNG:
Trumer Herbstbier
Amber Ale

vom Fass
Privatbrauerei Josef Sigl

UNSERE BIEREMPFEHLUNG:
Freistadter Rotschopf
Braucommune Freistadt

UNSERE BIEREMPFEHLUNG:
Friends Neipa
Brauerei Hofstetten &
Stu Mostow

UNSERE BIEREMPFEHLUNG:
Rieder helle Weisse
vom Fass

UNSERE BIEREMPFEHLUNG:
Don Limone
Kellerpils

Brew Mafia, Miinchen




