VON 11 BIS 1 URR

UNSERE BIEREMPFEHLUNG:
Rieder helle Weisse
vom Fass

Montag, 12.10.26
Butter Chicken
in aromatisch-cremiger Currysauce,
serviert Basmatireis und erfrischender Gurken-Raita

*k%k

Panna Cotta mit fruchtigem Mango Spiegel

Dienstag. 13.10.26

Rindssuppe mit GrieBnockerl

*k%

Gefiillter Schweinebauch
dazu warmer Speck-Krautsalat, Erdapfel und Biersaftl

Mittwoch, 14.10.26
Pastinaken Cremesuppe
mit aromatischem Lauchdl und Schwarzbrotcroutons
Faschierter Braten nach Art des Hauses
geflllt mit Karotten, Ei und Essiggurkerin,
dazu Kartoffelpiree, Bratenjus & Rostzwiebeln

Donnersiag, 15.10.26
Kirbis-Gemiiselasagne
serviert mit wlrzigem Zucchini-Chutney & Blattsalaten
Topfencreme
mit Spekulatius & Apfel-Zimt-Ragout

Freitag. 16.10.2¢

Knoblauchcremesuppe

*k%k

Cordon Bleu vom Schwein
dazu Butterreis & Preiselbeeren

MENUPRENS: 2 6hinee) € 14,30 (Beilagenanderung € 1,50)

UNSERE BIEREMPFEHLUNG:
Trumer Herbstbier
Amber Ale

vom Fass
Privatbrauerei Josef Sigl

UNSERE BIEREMPFEHLUNG:
Weberbrau

Bayrisch Marzen

vom Fass

Brauerei Ried

UNSERE BIEREMPFEHLUNG:
Rieder Naturtriib
vom Fass

UNSERE BIEREMPFEHLUNG:
Rieder Pils




