Montiag. 20.04.26
klare Gemiisesuppe mit Krauterschaoberl
Paprikahendl
mit Butterspatzle & Sauerrahm

Dienstag, 21.04.26
Pulled Beef Sandwich

mit Cole Slaw, Steakhouse Pommes
& Knoblauch-Chili Mayo

*k%

Apfelstrudel im Glas

Mittwoch, 22.04.26

Barlauchcremesuppe
gegrillte Maishendlkeule
dazu Grillgemuse, Wedges & Dip

Donnersiag, 23.04.26
Minestrone mit Parmesan
Zucchini-Piccata
auf Bandnudeln mit Tomatensauce,
Rucola & Parmesan

Freitag, 24.04.26
gebackenes Buntbarschfilet
auf Kartoffel-Vogerl Salat

*k%k

Himbeerschnitte mit Vanillecreme
& Baiser-Mandelhaube

MENUPREIS: (2 6lve) € I4,30  (Beilagenénderung € 1,50)

VON 11 BIS 1 URR

UNSERE BIEREMPFEHLUNG:
Rieder Naturtriib
vom Fass

UNSERE BIEREMPFEHLUNG:
Citra Beach
BIO Crossover Lager
Brauhaus Gusswerk,
Hof bei Salzburg

UNSERE BIEREMPFEHLUNG:
Hopfen Trio
vom Fass
Miihlviertel-Bierviertel

UNSERE BIEREMPFEHLUNG:
Pils De Luxe
Privatbrauerei Schnaitl,
Gundertshausen

UNSERE BIEREMPFEHLUNG:
LoveBeer
LaBrassBanda
Schneider Weisse
Kelheim, Niederbayern




