
www.weberbraeu.at

Mit gutem Essen und Trinken aus der Region. 
Mit Beständigkeit zur Tradition und Offenheit zur Moderne. 

Ein Ort, an dem man sich gerne trifft oder neue Bekanntschaften passieren. 
Ein Ort, an dem die Freude am Gespräch und der Genuss im Vordergrund stehen. 
Ein Ort, an dem viel gelacht, auch mal gegrantelt, sich amüsiert und gefeiert wird.

Ein Ort, an dem man den Alltag hinter sich lässt. 
Ein Ort, an dem die Zeit verfliegt - mit Menschen an die man sich gerne erinnert. 

Meist mit einem gepflegten Bier am Tisch. 

SCHÖN, DASS DU UNSER GAST BIST.

FÜR UNS IST’S 
NICHT NUR „S’INNVIERTEL“.

Es ist eine Lebenseinstellung.
Das Weberbräu ist a dahoam. 

Wir sind eine bunte Mannschaft aus jung und jung gebliebenen 
und lieben was wir tun. Wir heissen dich herzlich willkommen!

Restaurant Restaurant 10.00 - 23.00 Uhr
Warme Küche bis 21.30 Uhr

Barbetrieb im Erdgeschoss Barbetrieb im Erdgeschoss bis 24.00 Uhr

auf Wunsch 
kleine 
Portionen
- 1,50

Eure Gastgeber Silvia & Stefan Jetzinger

mit Küchenchef Samuel Berneder
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WIR SIND EIN ZERTIFIZIERTER PARTNERBETRIEB 
DER AMA GENUSS REGION

Wir verwenden ausschließlich Milchprodukte aus Österreich!

und kochen unsere Spezialitäten f risch mit folgenden regionalen Rohstof fen

Zwiebel, Karotten, Sellerie, ErdäpfelZwiebel, Karotten, Sellerie, Erdäpfel

RindfleischRindfleisch

SchweinefleischSchweinefleisch

KürbiskernölKürbiskernöl

Innviertler Knödel Fuchsberger eberschwangInnviertler Knödel Fuchsberger eberschwang

Brot, GebäckBrot, Gebäck

KnoblauchstangerlKnoblauchstangerl

BierstangerlBierstangerl
Genuss hat einen Namen

glutenfreie Semmeln und Burgerbunsglutenfreie Semmeln und Burgerbuns

Eier aus 100Eier aus 100%% Österreichischer Bodenhaltung Österreichischer Bodenhaltung



RindssuppeRindssuppe A, C, G, L, o 

mit hausgemachten Frittaten
oder Kaspressknödel	  5,205,20

Innviertler kartoffel-BiersuppeInnviertler kartoffel-Biersuppe A, g, l, o

mit Schwarzbrotcroutons	  5,805,80

ZwiebelsuppeZwiebelsuppe A, G, L, M, O

mit Käsecroutons	 5,505,50

tatartatar vom heimischen Rinderfilet A, G, m

mit Kapern, Essiggurken, roter Zwiebel,
schwarzem Meersalz, Butter und Trüffelcreme
dazu geröstetes Weiß- & Schwarzbrot	   19,5019,50

BREZ‘NBREZ‘N A, G, m, n

mit 3 Aufstrichen	 9,509,50

VORweg

AperolitifAperolitif A, O  Urecht, Aperol, Zitronensaft	  6,706,70

Weberbräu SprizzWeberbräu Sprizz 
Parzmair Zitronengrasgeist, 
Fentimans Rosenlimonade, Limette, Rosa Pfeffer	  9,509,50

Innviertler Sturschädl GinInnviertler Sturschädl Gin
Fever Tree Mediterranean, Rosmarin, Zitrone	  9,809,80

APERITIF



Bierstangerl a  3,00 Semmel GLUTENFREI  3,00
KNOBLAUCH STANGERL a, c, H, N, o, p  3,50
Salzstangerl, Dinkelweckerl, a   2,80
Brez‘N a, c, N, o, p   3,50   semmel a   2,00

Alle Salate 
servieren wir 

mit Balsamico-Kernöl-
Dressing; wir verwenden 

Kernölprodukte von: 

gemischte salatschüsselgemischte salatschüssel m, o	  4,904,90

hühnerfiletstreifenhühnerfiletstreifen A, C, G, m, o
natur oder gebacken
auf gemischten Blattsalaten, Tomaten, Gurken 	 17,5017,50	
	

Kartoffel-Gemüse PfandlKartoffel-Gemüse Pfandl c, l
mit Spiegelei und Sourcream	  11,9011,90

veggie bowl - xunde Schüss‘lveggie bowl - xunde Schüss‘l a, C, g, l, m,
Kaspressknödel, gebackener Karfiol, Cole Slaw,
Petersilienkartoffeln, Spiegelei und Sourcream  	 18,9018,90

Gebackener KarfiolGebackener Karfiol A, C, G, M, O
mit Petersilienkartoffeln & Sauce Tartare 
dazu gemischte marinierte Blattsalate  	 16,9016,90

ohne Spiegelei
und Sourcream  l 9,909,90

weberbräu-salatweberbräu-salat  M, oM, o

verschiedene marinierte Blattsalate, Tomaten, Gurken, 
geröstete Erdäpfelscheiben, Zwiebeln & Speckwürfeln 
Gerne auch OHNE Speck und/oder Zwiebeln	   16,5016,50

Genuss hat einen Namen

SALATE
vegan/



BURGER

LOW CARBLOW CARB
Alle Burger sind auch 

Low Carb erhältlich:

 2 Salatblätter 
anstatt Brot

Weberbräu Burger DELUXEWeberbräu Burger DELUXE A, C, G, L, M	
feinstes österreichisches Salon Beef (180g), Bacon, 
Cheddar, Salat, Tomate, Zwiebel, Sourcream-Mayo, 
Gurkenrelish, Ketchup, im Sauerteig Bun,
dazu Steakhouse Pommes und Sourcream Dip 	 20,9020,90

URGER - veganer BurgerURGER - veganer Burger A, f	
Avocado-Edamame-Laibchen mit hausgemachter Tomaten-
Salsa, Salat, Tomate, Zwiebel, Nachos, im Sauerteig 
Bun, dazu Steakhouse Pommes und Salsa Dip 	  19,9019,90

Hendl BurgerHendl Burger A, C, G, L, M	
Gegrilltes Hühnerfilet im Dinkel Bun, Cheddar, Salat,
Tomate, Zwiebel, Cocktailsauce, Avocadocreme, 
Nachos, Steakhouse Pommes und Sourcream Dip 	  1 9,901 9,90

BRAUMEISTER PULLED PORK BURGERBRAUMEISTER PULLED PORK BURGER A, C, G, L, M, N	
in Rieder Schwarzmann mariniertes Pulled Pork, 
mit Cole Slaw, Salat, Röstzwiebeln, BBQ-Sauce, 
im Biertrebern Bun*, dazu Steakhouse Pommes 
und Sourcream Dip 	  19,9019,90

*Biertrebern:
nach dem Maischen beim Brauvorgang bleibt das ausgelaugte Malz 
zurück. Diese wertvolle Treber enthält pflanzliches Eiweiß, 
Spurenelemente und Vitamine

Gerne servieren wir unser Saucenkist‘l OHNE Aufpreis!

bun mit sesam  n	
Aufpreis     3,00

glutenfreiglutenfrei

bun mit sesam  n	
Aufpreis     3,00

glutenfreiglutenfrei



Innviertler
   Hausmannskost

rindfleisch mit Schnid‘nrindfleisch mit Schnid‘n A, C, g, l, M

Gesottenes Rindfleisch mit Wurzelgemüse
Semmelkren, Rösterdäpfel und „Schnid‘n“	   20,9020,90 

Innviertler Knödel vom FuchsbergerInnviertler Knödel vom Fuchsberger A, M, O, L

Speck-, Grammel- und Bratknödel auf Sauerkraut, 
mit Röstzwiebeln	

6 Stück  12,9012,90   /  9 Stück  18,9018,90

Blunz‘n GröstlBlunz‘n Gröstl a, m, o, L

mit Röstzwiebeln und Krautsalat	  14,5014,50

GrilltellerGrillteller g, l, m

Schweinelende, Hühnerfilet und Frankfurter, 
mit frischem Marktgemüse, Steakhouse Pommes,
Kräuterbutter und Grillsauce	   21,9021,90



KLASSIKER
kasnockenkasnocken A, C, g, m, o
mit Bierkäse, Röstzwiebeln
und grünem Salat	  16,5016,50

Schnitzel nach wiener artSchnitzel nach wiener art
A, C, G, M, O

Schweineschale 17,50 17,50 Hühnerfilet 17,5017,50 
goldgelb gebacken, mit Petersil-Erdäpfel 
oder Steakhouse Pommes & Preiselbeeren

surschnitzelsurschnitzel  A, c, g, m, o 
vom Schwein, goldgelb gebacken, 
mit Kartoffel-Vogerl-Salat und 
Preiselbeeren	 17,5017,50

ZwiebelrostbratenZwiebelrostbraten A, l, m, o 
kurz gebraten
mit Braterdäpfel, Speckfisolen 
und Röstzwiebeln	  24,9024,90

weberbräu bowlweberbräu bowl a, c, g, m, o
G‘schmackigs in oana Schüss‘l
Surschnitzel, Bratkartoffeln, 
Krautsalat, Salat mit knusprigen 
Grammeln und Speck, 
Kernöldressing	 18,9018,90

pulled pork bowlpulled pork bowl a, g, L, m
Pulled Pork mit BBQ-Rub,
dazu Nachos, Cole Slaw, 
Steakhouse Pommes,
Sourcream & BBQ Dip	 18,9018,90

RinderfiletRinderfilet
mit Bierlackmit Bierlack  g, m, o 
200g Filet - rare, medium oder 
well done - mit Sauce Demi Glace	 35,9035,90

BEILAGEN
Steakhouse Pommes  A	 5,90
Erdäpfl-Lauch-Gröstl  
G, L	  4,50
frisches Marktgemüse  
G, L	  5,20



EssigwurstEssigwurst A, C, m, o 
mit Zwiebeln und Ei, 
dazu Schwarzbrot	  9,90

GrillwürstelGrillwürstel (2 Stück) A, l, m
mit Pommes	 9,90

Würst‘l in saftWürst‘l in saft A, c, g, l, M 
mit Butternockerln	  9,90

schinkenstangerlschinkenstangerl A, g, O 
mit Butter & Kren	

oder käsestangerloder käsestangerl A, g, 
mit Butter	  4,90

WeisswurstWeisswurst (2 Stück) A, L, M, N, o,
mit Breze und 
bayrischem Honigsenf	  9,90

Paar‘l WürstlPaar‘l Würstl (2 Stück) A, L, M, 
Frankfurter oder Debreziner  
mit Senf, Kren & Semmel	  6,90

brez‘nbrez‘n A, g, M, N, 
mit 3 Aufstrichen	  9,50

Steak PommesSteak Pommes A 
mit Ketchup	  5,90

6 verschiedene Bierspezialitäten vom Fass (0,1 L), 
dazu eine Brez‘n mit Aufstrichen  	  18,50

für „Kalorienbewusste“:
5 verschiedene Bierspezialitäten vom Fass (0,1 L) 	  10,50

Innviertler
Biergedeck a, g, M, N,

ZUR JAUSE



PofesenPofesen A, C, G
in Zimtzucker mit hausgemachtem 		
Vanilleeis und Kernöl 	  8,90

Dessert-VariationDessert-Variation a, c, e, g, h, o
Süßes zum Teilen, Naschen, Probieren 
auch für mehrere Personen möglich 	   á 12,50

flambierter kaiserschmarrnflambierter kaiserschmarrn A, C, G, h, O
mit Rum-Rosinen, Zwetschkenröster 
und Apfelmus, frisch zubereitet (ca. 30 Min)	  13,90

halbflüssiger Schokoladenkuchenhalbflüssiger Schokoladenkuchen A, C, G
mit hausgemachtem Himbeersorbet 
und Kürbiskern-Krokant 	 9,50

TopfenknödelTopfenknödel A, C, G, H, O
hausgemacht mit saisonaler Füllung & Röster
in Butterbrösel (3 Stück)	  11,90

EispalatschinkenEispalatschinken A, c, g, h
mit Vanilleeis, Schokosauce und Schlagobers	 9,50

palatschinkenpalatschinken
mit Marillenmarmelade (2 Stück) (A,C,G)	 6,00
oder mit Nutella (2 Stück) (A,C,F,G,H)	 8,00 

SÜSSES
natürlich selbstgemacht



BRATL in da reinBRATL in da rein A, C, G, L, O 
mit Knödeln, Erdäpfel, 
Stöcklkraut, Radi und 
feinstem Bratlsaft

pro Person	  18,50
Ein Schnapserlauf‘s Haus

AUF 
VORBESTELLUNG

ab 6 Personen

Ob Geburtstagsfeier, Jubiläum oder Bratl-Partie 

mit Kollegen: unser gemütliches Claudi-Stüberl 

kann für Events ab mind. 20 bis max. 40 Personen 

exklusiv gebucht werden. 

Beamertechnik vorhanden!

..

Sie möchten gerne Ihre eigenen Mehlspeisen für Ihre Feierlichkeiten

mitbringen? So erlauben wir uns, für unsere Dienstleistung

(Teller, Besteck,...) pro Person € 1,50 zu verrechnen.



alle Preise in EURO, inkl. Mwst. 
Preisänderungen vorbehalten

Stand: 06/2026

A .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .              glutenhaltiges Getreide

B .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   Krebstiere

C .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   Eier von Geflügel

D .  .  .  .  .  .  .       Fisch (außer Fischgelatine)

E .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  Erdnuss

F .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . Soja

G .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                     Milch oder Laktose

H .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                           Schalenfrüchte

L .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   Sellerie

M .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   Senf

N .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                         Sesam

O .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   Sulfite

P .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   Lupinen

R .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .             Tintenfische und daraus 

	 gewonnene Erzeugnisse

ALLERGEN-
VERORDNUNG

w
w

w
.tr

ic
ks

ie
bz

eh
n.

at


