FUR UNS IST'S
NICHT NUR .. SINNVIERTEL.

Mit gutem Essen und Trinken aus der Region.
Mit Bestéandigkeit zur Tradition und Offenheit zur Moderne.
Ein Ort, an dem man sich gerne trifft oder neue Bekanntschaften passieren.

Ein Ort, an dem die Freude am Gespréch und der Genuss im Vordergrund stehen.
Ein Ort, an dem viel gelacht, auch mal gegrantelt, sich amusiert und gefeiert wird.
Ein Ort, an dem man den Alltag hinter sich ldsst.

Ein Ort, an dem die Zeit verfliegt - mit Menschen an die man sich gerne erinnert.
Meist mit einem gepflegten Bier am Tisch.

SCHON. DASS DU UNSER GAST BIST.

Wisata

s fan Jetzinger
ilvia & Stefan
Eure Gastgeber ST 1 Berneder

mit Kiichenchef Samue

Fotografie Katharina

HAUSMANNSKOST anf Wansch 10.00 - 23.00 Uhr

MIT REGIONALEN ZUTATEN Kleine . .
FRISCH GEKDCHT Portionen Warme Kiche bis 21.30 Uhr

- 1,50
bis 24.00 Uhr

www.weberbraeu.at



WIR SIND EKIN ZERTIFIZIERTER PARTNERBETRIER
DER AMA GENUSS REGION
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Wir verwenden ausschliefllich Milchprodukte aus Osterreich!

— AMA -

GENUSS PR Eml
REGION Genussland
Oberosterreich

GASTRONOMIE




APEROU“ F ), 0 Urecht, Aperol, Zitronensaft
WEBERBRAU SPRITI

Parzmair Zitronengrasgeist,

Fentimans Rosenlimonade, Limette, Rosa Pfeffer

INNVIERTLER STURSCHADL GIN

Fever Tree Mediterranean, Rosmarin, Zitrone

mit hausgemachten Frittaten
oder Kaspressknodel

mit Schwarzbrotcroutons

mit Kédsecroutons

mit Kapern, Essiggurken, roter Zwiebel,
schwarzem Meersalz, Butter und Triffelcreme
dazu gerdstetes WeiR- & Schwarzbrot

6,10

990

980

310

340

330

1990

mit 3 Aufstrichen

990



natur oder gebacken
auf gemischten Blattsalaten, Tomaten, Gurken l 7,50

verschiedene marinierte Blattsalate, Tomaten, Gurken,
gerOstete Erdapfelscheiben, Zwiebeln & Speckwiirfeln

Gerne auch OHNE Speck und/oder Zwiebeln I(),j()
. ohne Spiegelei
mit Spiegelei und Sourcream ”90 und Sourcream | 990

Kaspressknddel, gebackener Karfiol, Cole Slaw,
Petersilienkartoffeln, Spiegelei und Sourcream I890 Alle Salate
servieren wir
mit Balsamico-Kerndl-
Dressing; wir verwenden

Kernolprodukte von:
] !
mit Petersilienkartoffeln & Sauce Tartare ﬁ‘
dazu gemischte marinierte Blattsalate I {) ,90 pramoleum

RRET'N wcnor 330 SEMMEL » 200
- (1 7STANGERL DINKELWECKERL, « 230

S KNO\’)U\UCH S”\NGEP\\. A CHNG

richter |

\f

IERSTANGERL » 3,00 SEMMEL qurama 500




)

WEBERBRAU BURGER DELUXE » c 6.1 x

feinstes 6sterreichisches Salon Beef (1808), Bacon, RUN MIT SEOAM n
Cheddar, Salat, Tomate, Zwiebel, Sourcream-Mayo, Aufpreis
Gurkenrelish, Ketchup, im Sauerteig Bun,

_ dazu Steakhouse Pommes und Sourcream Dip ZO,(JO

VURGER — VEGANER BURGER ¢

Avocado-Edamame-Laibchen mit hausgemachter Tomaten-
Salsa, Salat, Tomate, Zwiebel, Nachos, im Sauerteig
Bun, dazu Steakhouse Pommes und Salsa Dip ICJ(JO

HENDL BURGER » 6.1 5\% '

Gegrilltes Hihnerfilet im Dinkel Bun, Cheddar, Salat, Aufpreis
Tomate, Zwiebel, Cocktailsauce, Avocadocreme,
Nachos, Steakhouse Pommes und Sourcream Dip l (J(JO

BRAUMEISTER PULLED PORK BURGER 4 coLmn

in Rieder Schwarzmann mariniertes Pulled Pork,

mit Cole Slaw, Salat, Rostzwiebeln, BBQ-Sauce,

im Biertrebern Bun*, dazu Steakhouse Pommes

und Sourcream Dip ICJ(JO

*Biertrebern:
nach dem Maischen beim Brauvorgang bleibt das ausgelaugte Malz
zuriick. Diese wertvolle Treber enthalt pflanzliches Eiweif,

Spurenelemente und Vitamine



RINDFLEISCH MIT SCHNID'N . c.6 1.

Gesottenes Rindfleisch mit Wurzelgemiise
Semmelkren, Rosterdépfel und ,,Schnid‘n“ ZO,(]O

INNVIERTLER KNODEL VOM FUCHSBERGER 1 0.

Speck-, Grammel- und Bratknodel auf Sauerkraut,

mit Rostzwiebeln
estick 1290 / ostucx 1890

BLUNIN GROSTL 410,

mit Rostzwiebeln und Krautsalat llth

ORILLTELLER &1 v

Schweinelende, Hihnerfilet und Frankfurter,
mit frischem Marktgemiuse, Steakhouse Pommes,
Krauterbutter und Grillsauce ZI (]0

{2




* | |

mit Bierkése, Rostzwiebeln G‘schmackigs in oana Schiiss‘l
und griinem Salat lé.jo Surschnitzel, Bratkartoffeln,
Krautsalat, Salat mit knusprigen
. TeY Grammeln und Speck,
I\ 1| | Kerno6ldressing IS,L]O

Schﬁreineschale l]jo Hiihnerfilet |750

goldgelb gebacken, mit Petersil-Erdépfel -

oder Steakhouse Pommes & Preiselbeeren Pulled Pork mit BBQ-Rub,
] dazu Nachos, Cole Slaw,

Steakhouse Pommes,

Sourcream & BBQ Dip |890
vom Schwein, goldgelb gebacken,
mit Kartoffel-Vogerl-Salat und
Preiselbeeren I]jo

kurz gebraten
mit Braterdépfel, Speckfisolen
und Rostzwiebeln

RINDERFILET
MIT BIERLACK ¢ v o

R00g Filet - rare, medium oder
well done - mit Sauce Demi Glace 3390

BEILAGEN
Steakhouse Pommes ! 5,90
Erdipfl-Lauch-Grostl
6L 4,50
fﬁsches Marktgemiise
6L 5,20 &




ZUR JAUSK

— BN —— e

ESSIGWURST 4. ¢ v o WEISSWURST  sico L mwo__

GRILLWURSTEL ¢ sty &1 n PAARL WUBSTL Q2 ST LM

WURSTL IN SAFT 4 61 BRELN w6 n

SCHNKENSTANGERL o STEAK POMME
ODER KASESTANGERL , ¢

Tnnjeriler
ﬁiQY'QQdQCk LG M N

6 verschiedene Bierspezia.lité,i;en vom Fass (0,1 L),
dazu eine Brez‘n mit Aufstrichen |850

fiir ,,Kalorienbewusste:
5 verschiedene Bierspezialitdten vom Fass (0,1 L) |050



POFESEN » ¢ 6

in Zimtzucker mit hausgemachtem
Vanilleeis und Kerndl

DESSERT=VARIATION +c s

SiiRes zum Teilen, Naschen, Probieren
auch fir mehrere Personen mc‘jglioh

f[AMNERTER KA'SERS(HMARRN 1 C6 N0

mit Rum-Rosinen, Zwetschkenroster

und Apfelmus, frisch zubereitet (ca. 30 Min)

HALBLUSSIGER SCHOKOLADENKUCHEN ¢

mit hausgemachtem Himbeersorbet
und Kiurbiskern-Krokant

TOPFENKNODEL 4 ¢ 6.1 0
hausgemacht mit saisonaler Fullung & Roster
in Butterbrosel (3 Stuck)

HSPALATS(HWKEN 6N

mit Vanilleeis, Schokosauce und Schlagobers

PALATSCHINKEN
mit Marillenmarmelade (2 Stuck) ace
oder mit Nutella (2 Stiick) a,crem




VORBESTELR

ab € Persone

BRATL IN DA REIN . c.1.0

mit Knodeln, Erdépfel,
Stocklkraut, Radi und
feinstem Bratlsaft

pro Person |8 'jo

<EIE

y <

| WEBERBRAU

a4

Ob Geburtstagsfeier, Jubildum oder Bratl-Partie

mit Kollegen: unser gemditliches Claudi-Stiberl
ab mind. 20 bis max. 40 Personen

kann filr Events
exklusiv gebucht werden.
kf Beamertechnik yorhanden! -
' =t
gie mochten gerne Thre eigenen Mehlspeisen fur Inre Feierlichkeiten
flir unsere Dienstleistung

mitbringen? SO erlauben wir uns,

(Teller, Besteck,...) pro Person € 1,50 zu verrechnen.



ALLERGEN-

v

A
B..
C
D

wwoZg e

ERORDNUNG

_glutenhaltiges Getreide
. Krebstiere
..,EiervonGeﬂﬁgel
~_ Fisch (aufer Fischgelatine)
... Erdnuss

o veasuaseanausunszaneaoHAIaTE Soja
~_Milch oder Laktose
~ Schalenfriichte

. Sellerie

... Senf

Sesam

_Sulfite

r JFid T Lupinen

~ Tintenfische und daraus
gewonnene Erzeugnisse

alle Preise in EURO, inkl, Mwst.
Preisdnderungen vorbehalten
Stand: 06/2026

www.tricksiebzehn.at



